APPETIZERS

Grilled Caesar Salad
Romaine Hearts, Caesar Dressing, Parmesan Crisp, Herb Crumble

Tomato-Mozzarella
Pesto Fresh Mozzarella , "Tomato Skin",Heirloom Tomato,Raspberries,Pistachio Praliné,Rapsberry
Balsamic Vinegar.

Chayote And Chileatole Tart
Chayote squash and parmesan cheese tart, Poblano chilli soup

Roasted Tomato Soup
Crouton, Confit Tomatoes, Goat Cheese

Cuban Fried Crab Torta
Tempura battered soft Shell crab, chorizo, black forest ham, Cheddar cheese, Chili aidli

Coconut Mole Scallops
Pan Seared Scallops,Coconut Mole, Sunflowers Seeds

Beef Salpicén Tostada
Corn cracker, Braised beef, Sour Orange, “Bruja” sauce

Tuna Al Pastor Tiradito
Bluefin tuna, Brown butter with ponzu, Pineapple puree and chopped pineapple

Beef Oxtail Noodles
Chipotle meco flavored noodles, Braised Oxtail, Sour cream, Aged cheese

Prices are listed in US Dollars. Include a 16% tax mandated by law. Additionally, a suggested 16% service charge will be automatically added to your final bill. At
Viceroy Riviera Maya, we are committed to maintaining the highest standards of quality. However, please be aware that consuming raw or undercooked animal
products may pose a risk to your health, and we leave this decision to your discretion. If you have any food allergies, kindly inform your server.



ENTREES
Encacahuatado Chicken
Roasted Cornish hen, Peanut mole, Guava gel, Macadamia nut

Mahi Mahi & Corn
Pan seared Mahi Mahi, Sweet corn cream, White corn and chipotle puree, Corn salad

Pan Roasted Catch
Grilled Vegetables

Portobello Mushroom with Coloradito Mole
Deep fried Portobello mushroom, cactus salad

Chaya And Shrimp Tortilla In Xcatic
Big size Shrimp taco, Xcatic chili cream, grated cheese,
Bell peppers salad and watercress

Pork & Beans
Suckling pig confit, black vean puree, Epazote scented broth

Cochinita
Suckling pig confit,Cured Onion, black beans and homemdade Tortilla

Rib Eye Poc Chuc
Spiced rub Rib eye, Roasted onions, Avocado puree, Black bean stew, Mexican rice

Steak & Fries; Grilled Prime Hanger, Fries, Hollandaise
Vacio y papas fritas; vacio de res, papas fritas, salsa holandesa

Short Ribs Pasilla With Pickled Mushrooms
Braised Short rib, Pasilla chili sauce, Pickled mushrooms,
Pasilla chili and maple dressing

Roast Beef Sandwich
Gruyere Cheese,Caramelized Onion, Kimchi,Beef Jus.

Mac & Cheese con SIDES Roasted Broccoli, Parmesan, Chili Flakes
Short Rib

Corn Kernels with Truffle
Sauteed Vegetables

Chef Alejandro Salgado
Prices are listed in US Dollars. Include a 16% tax mandated by law. Additionally, a suggested 16% service charge will be automatically added to your final bill. At
Viceroy Riviera Maya, we are committed to maintaining the highest standards of quality. However, please be aware that consuming raw or undercooked animal
products may pose a risk to your health, and we leave this decision to your discretion. If you have any food allergies, kindly inform your server.



ENTRADAS

Ensalada César al Grill
Corazones de Romana, Aderezo César, Crujiente de Parmesano, Crumble de Hierba

Tomato-Mozzarella;
Tomate-Mozzarella ; Mozzarella fresca al pesto, Piel de Tomate, Tomate Heirloom,
Balsamico de frambuesa.

Tarta De Chayote Y Chileatole
Gratin de Chayote, Chileatole de Poblano

Sopa de Tomate Rostizado
Cruton, Tomates Confitados, Queso de Cabra

Torta “Cubana” De Jaiba Frita
Jaiba en tempura, Chorizo, Jamon Selva Negra, Queso Cheddar y aderezo de chiles

Callos con Mole de Coco
Callo de hacha con mole de Coco

Tostada De Salpicon De Res
Res Braseada, Naranja Agria, Salsa Bruja

Tiradito De Atun Al Pastor
Atun Aleta Azul, Mantequilla Avellanada con Ponzu, Puré de Pifia y Pico de Pifa

Sopa De Lima La Marea
Consomé de pollo y lima a presidn, tortilla frita, esencia de lima

_ ~ Fideos con cola de res _
Fideos con adobo de chipotle meco, cola de res braseada, crema, queso Cincho

Los precios estan en délares americanos. Incluyen un impuesto por ley del 16%. Se agregara automaticamente un cargo por servicio sugerido del 16% a su
cuenta final. En Viceroy Riviera Maya, nos esforzamos por cumplir con los mas altos estandares de calidad. Sin embargo, tenga en cuenta que el consumo de
alimentos crudos o poco cocidos de origen animal puede ser perjudicial para su salud, y dejamos esta decisién a su discrecién. Si tiene alguna alergia
alimentaria, por favor informe a su mesero.



PLATOS FUERTES

_ Pollo Encacahuatado _
Pollo rostizado, Mole encacahuatado, Gel de guayaba, Macadamia

Pesca del dia al sartén
vegetales a la parrilla

_ Dorado y Maices _ _ _
Dorado al sartén, puré de elote amarillo, puré de esquites al chipotle, mezcla de maices cocidos

Portobello en Mole Coloradito
Portobello Empanizado, Ensalada de Nopales

Tortilla De Chaya Y Camarén En Xcatic
Taco grande de Camardn, Queso Gratinado, Crema de Xcatic, Ensalada de Pimientos y Berros

Frijol Con Puerco .
Lechén Prensado, Puré de Frijol negro, Consomé de Frijol al Epazote

Cochinita _
Lechon Prensado, Puré de Frijol negro, Cebolla encurtida

Rib Eye Poc Chuc
Recado Blanco, Cebolla Cambray Asada, Cremoso de Aguacate, Frijol Colado, Arroz Rojo

) Vacio y papas fritas
vacio de res, papas fritas, salsa holandesa

Short Rib Al Pasilla Con Hongos En Escabeche
Short Rib Braseado, Adobo de Chile Pasilla, Hon Ios en Escabeche, Reduccién de Maple y Chile
Pasilla

Sandwich de Roast Beef,
Queso Gruyere, Cebolla Caramelizada,Limén , Jus de Res

Vegetales salteados SIDES Brocoli Rostizado, P%r_lmesano, Hojuelas de
chile
Mac & Cheese con _
Short Rib Esquites con trufa

Chef Alejandro Salgado
Los precios estan en délares americanos. Incluyen un impuesto por ley del 16%. Se agregara automaticamente un cargo por servicio sugerido del 16% a su
cuenta final. En Viceroy Riviera Maya, nos esforzamos por cumplir con los mas altos estandares de calidad. Sin embargo, tenga en cuenta que el consumo de
alimentos crudos o poco cocidos de origen animal puede ser perjudicial para su salud, y dejamos esta decisién a su discrecién. Si tiene alguna alergia
alimentaria, por favor informe a su mesero.



Desserts / Postres

Texturas de Coco
Coconut mousse, Coconut custard, Coconut ice cream, Roasted Coconut

Mousse de coco, Flan de coco, Helado de coco, Coco tostado

Mousse de Papaya
Papaya Mousse, papaya ice cream, mascarpone and vanilla crumble

Mousse Papaya con helado de papaya ,crema de mascarpone y cumbre de vainilla

Chocolate Tart
Berris,Chocolate Ice Cream

Tarta de chocolate,frutos rojos y helado de chocolate

Homemade Ice Creams and Sorbets

Sorbetes y Helados Hechos en Casa

Vainilla Bean Créme Brulee; Berries
Créme brulee de vainilla, frutos rojos.

Chef Alejandro Salgado

Prices are listed in US Dollars. Include a 16% tax mandated by law. Additionally, a suggested 16% service charge will be automatically added to your final bill. At
Viceroy Riviera Maya, we are committed to maintaining the highest standards of quality. However, please be aware that consuming raw or undercooked animal
products may pose a risk to your health, and we leave this decision to your discretion. If you have any food allergies, kindly inform your server.

Los precios estan en dolares americanos. Incluyen un impuesto por ley del 16%. Se agregara automaticamente un cargo por servicio sugerido del 16% a su
cuenta final. En Viceroy Riviera Maya, nos esforzamos por cumplir con los mas altos estandares de calidad. Sin embargo, tenga en cuenta que el consumo de
alimentos crudos o poco cocidos de origen animal puede ser perjudicial para su salud, y dejamos esta decisién a su discrecion. Si tiene alguna alergia
alimentaria, por favor informe a su mesero.
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